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Lillet Wild Berry
Lillet & Schweppes Wildberry

Aperol Spritz
mit Prosecco

Aperol Veneziano
mit Weildwein

Ugo

mit Prosecco

Affogato al caffe 5.70
Espresso mit Bourbonvanilleeis

Fenkart Affogato al caffé 6.80
Espresso mit Bourbonvanilleeis & Fenkart Schokoalde

Sorbet mit Prosecco 7.20
Erdbeere oder Limette




Erdbeere............ci laktosefrei, aus reiner Frucht
Limette............o .. laktosefrei, aus reiner Frucht
Joghurt-Waldbeere.....Naturjoghurt & Beeren im HausGEMACHT
Pistazie............... italienische Pistazien im HausGEMACHT
Schokolade........... NATURLICH aus Fenkart Schokolade
Stracciatella............. NATURLICH aus Fenkart Schokolade
Nuss......... HausGEROSTETE Nusse mit einem Hauch Tonkabohne



Frapés 5,90
Eisshake mit Milch
Wahlen Sie lhre Eissorte!

w Joghurtbecher 8.90
" Frischer Fruchtsalat
Joghurt- Waldbeereis
Friichteeis | Joghurtcreme

¢. F Friichtebecher 9.90
Frucht & Joghurteis
. frischer Fruchtsalat
Exotische Frichte | Likor | Sahne
hausgemachte Riesenhippe



Frische Erdbeeren

aus dem Garten 9.90
Vanilleeis | Erdbeereis | Erdbeerlikdr
Sahne | Hippe

HeiRe Liebe  9.90° "I, %"
Vanilleeis | mit heifen i Jiihoie R
Himbeeren | Rum | Sahne , &"

Hippe

Beeren Coupe  9.90
Stracciatella | Joghurteis
Schokoladeneis | hausgemachtes
Beerenragout | Sahne
hausgemachte Riesenhippe



Coupe Ddnemark  8.70

* Vanilleeis | Fenkart Schokoladensauce
- hausgemachte Riesenhippe
‘Mandelsplitter | Sahne

Bananensplit 8.70
Vanilleeis | Bananen
Fenkart Schokosauce
hausgemachte Riesenhippe
SELE

« Eierlikorbecher 9.90
Vanilleeis | Schokoladeneis
: Eierlikdr | frische Friichte

' Krokant | Sahne
: hausgemachte Riesenhippe
y




Coupe Caramello ;H_
Nusseis | Pistazieneis = %"
Fenkart Caramelsauge-n_-‘*{. .
caramelisiertes Popcorn® «: hﬁ{ﬁ i
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hausgemachte Riesenhippe = ; -
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Nussknacker  9.90
Nusseis mit Tonkabohne
Pistazieneis | Fenkart Nusstopping
karamelisierte WalnUsse

hausgemachte Riesenhippe
Sahne

Coupe Klapotetz ~ 9.90 a4y, &8
Klrbiskerneis | Kirbiskrokant S0y w’
Amarenakirschen : %
hausgemachte Riesenhippe
Sahne




Schlemmerbecher  10.90
Schokoladeneis | Stracciatellaeis
Pistazieneis | Amarenakirschen
Caramelmandeln | Amaretti | Baileys
hausgemachte Riesenhippe

Eisschokolade 8.70
Eisgekihlte Fenkart Trinkschokolade
Vanilleeis | Schokoladeneis | Sahne

Schokoholic  9.90
Malagarosinen
Fenkart Schokoladensauce
Amaretti | Sahne
hausgemachte Riesenhippe = &
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Schlosskaffee Eiskaffee 8.70
Ich bin geriihrt! Sie auch?

Irish Ice Coffee 9.50
Schokoladeneis | Bohnenkaffee
Baileys | Sahne

Wiener Eiskaffee 9.50
Vanilleeis | Bohnenkaffee
Hippe | Sahne




mit 1 Kugel 2.40
mit 2 Kugeln 4.80
mit 3 Kugeln 7.20
mit 4 Kugeln 9.60
Portion Sahne 1.90
Fenkart Schokoladensauce 2.00
Hippe 0.30

hausgemachte Riesennusshippe 0.70
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Tiiteneis verzehren Sie bitte auRerhalb
unseres Gastgartens!

4 RIDS

Kinderbecher  6.50
2 Kugeln Eis | Kinderdekor | Sahne




Wir mischen keine vorgefertigten Basen, Pasten
und Halbfertigprodukte zusammen. o
Unser Eis besteht aus nattirlichen Rohstoffen. Vor allem ="
aus viel frischer Milch, Sahne & Friichten. Farben, Konser- 22

vierungsstoffe und Emulgatoren brauchen wir nicht.

'
»Hausgemacht... .E
...das sagen viele! g
Im Haus zusammen- %
gemischt, wdre wohl
oft treffender formuliert.”

In unserer Schokoladenmanufaktur rosten wir Niisse
und Pistazien um Sie dann zu cremigem Eis zu 1
verarbeiten. Diesen Aufwand betreibt, auBer uns, -
fast niemand!
Unsere Hippen und Waffeln backen wir frisch \
in unserer Konditorei. h{“ &
Unsere Saucen sind frisch, natiirlich & hausgemq_cht,:f;:?‘_g
, L




Falls Sie was nicht vertragen, Allergien oder so,
fragen Sie ruhig. Was unsere Mitarbeiter nicht
gleich beantworten kénnen, haben wir irgendwo
aufgeschrieben.

Gunther, Petra, Anna & Philipp Fenkart

o) oo

Familie Fenkart KG
Schlossplatz 10 | A-6845 Hohenems
T: +43(0)5576-72 3 56 | F: +43(0)5576-72 356 6
info@schokoladengenuss.at
www.schokoladengenuss.at

Offnungszeiten:

Taglich von 9 bis 19 Uhr
Am Dienstag ruhen wir uns aus!

join us on:



